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Consommer « local » est aujourd’hui une évidence. 
Dans les Pyrénées-Orientales, nous avons la chance de pouvoir nous approvisionner près de chez 
nous, pour de nombreux produits  : fruits et légumes, viande, produits laitiers, vins, produits de la 

ruche… Dans tous les secteurs, les producteurs catalans sont engagés dans une agriculture de qualité, pour la 
santé et le plaisir des consommateurs.
Le Département des Pyrénées-Orientales encourage la dynamique des circuits courts depuis de nom-
breuses années. À travers son soutien au réseau Bienvenue à la ferme, il invite ainsi chacun et chacune à aller 
découvrir les exploitations, partout sur le territoire.
Ce guide rassemble pour vous toutes les bonnes adresses,
n’hésitez donc pas à partir à la rencontre de nos producteurs et de leur savoir-faire !
Hermeline MALHERBE,  
Présidente du Département des Pyrénées-Orientales

J e suis fière de vous présenter ces femmes et ces hommes chez 
qui vous découvrirez de magnifiques produits, mais qui font aus-
si de leur métier une passion. Derrière chacun de nos produits, il y     

    a un agriculteur engagé, passionné toujours prêt à ouvrir ses portes et à 
partager son savoir-faire. Ces agriculteurs ont à cœur de vous faire redé-
couvrir le goût et le plaisir des bons produits fermiers. Venez goûter, venez 
rencontrer, venez comprendre l’Agriculture et ses Trésors !

Fabienne BONET,  
Présidente de la Chambre d’agriculture des Pyrénées-Orientales

Les produits des agriculteurs catalans sont à l’image de leurs territoires : variés, savoureux et 
généreux !
Vous voulez découvrir comment nous élevons, cultivons, fabriquons, transformons ou éla-

borons nos produits ? Venez nous retrouver chez nous ou retrouvez nous sur les marchés, 
passez une nuit ou profitez d’une journée de découverte dans nos fermes. L’accueil et l’échange 
sont les maîtres mots des paysans passionnés que nous sommes. Nos produits répondent à 
toutes les normes françaises et sont au prix le plus juste. La démarche de locavore prend tous 
son sens aujourd’hui.
Alors, pour nous identifier facilement, repérez notre petite fleur, symbole de notre marque natio-
nale. Ce logo est la garantie d’une agriculture locale et engagée.
Corinne PARASSOLS,  
Présidente du réseau Bienvenue à la ferme des Pyrénées-Orientales
Elue à la Chambre d’agriculture des Pyrénées-Orientales

4 Guide Pyrénées-orientales | bienvenue à la ferme



bienvenue à la ferme | Guide Pyrénées-orientales 5

Pour manger local, 
durable et bon, 
vous êtes les bienvenus !
Les agriculteurs vous proposent la production de 
leur exploitation : vente directe de produits frais et 
fermiers. En direct du producteur au consomma-
teur ! Dans certains points de vente, les produits 
d’autres agriculteurs ou artisans locaux peuvent 
être également proposés.

Pour vivre une expérience  
agritouristique inoubliable,
vous êtes les bienvenus !
Vos agriculteurs engagés dans l’agritourisme 
vous invitent à manger, dormir et découvrir une 
grande variété d’activités pour petits et grands 
sur leurs exploitations pas comme les autres.

Des marchés 100% 
producteurs fermiers 
et artisans locaux
Achetez vos produits frais, cadeaux gourmands 
et créations locales sur nos marchés labélisés 
Marchés des Producteurs de Pays .
>>> Toutes les dates dans ce catalogue 
(en première page de chaque secteur géographique).

Marchés
des Producteurs de Pays
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CERDAGNE 
CAPCIR

Marchés
des Producteurs de Pays

A l’année toutes les semaines  
 Formiguères

LE SAMEDI MATIN, 8H-13H
Le Marché des Producteurs du Capcir
06 46 42 48 54

Marchés d’été 
 Eyne

DU 11 JUILLET AU 22 AOÛT
LES MARDIS, DE 9H À 15H
Le Marché des Producteurs d’Eyne
06 71 99 33 98

 Eyne
LE SAMEDI 22 JUILLET  
& LE SAMEDI 12 AOÛT DE 17H À 20H
Les Marchés apéros du samedi d’Eyne
06 71 99 33 98

Marchés festifs 
 Eyne 

MERCREDI 22 FÉVRIER  
& MERCREDI 1ER MARS
Les marchés d’hiver  
des producteurs  
et artisans d’Eyne
06 71 99 33 98

 Palau-de-Cerdagne
SAMEDI 8  
& DIMANCHE 9 AVRIL
Palauanquera  
de la Primavera
04 68 04 53 62

 Formiguères
JEUDI 20 JUILLET
Fête du passage  
des troupeaux de  
la Vallée de la Lladure  
à la Vallée du Galbe
06 16 12 53 08

 Palau-de-Cerdagne
DIMANCHE 13 AOÛT
Fête du Pain
04 68 04 53 62

 Les Angles 
JEUDI 17 AOÛT
Marché fermier  
de la fête des bergers  
06 66 43 80 85

 Matemale
SAMEDI 14  
& DIMANCHE 15 OCTOBRE
Fête de la Patate
06 33 48 81 35

Les dates 
à ne pas manquer
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 Mas Terregalls
Baptiste Dalla Barba 
Cami de Védrinyans - 66800 ERR
Tél. : 06 31 69 07 09 • baptiste.dallabarba@gmail.com
www.mas-terregall.fr •  Mas Terregalls
PRODUITS DE LA FERME : 
Foie gras, produits frais et transformés à base de canard 
(confits, pâtés, plats cuisinés…).
Production de canards gras et volailles fermières de 
février à mars, mai à septembre et octobre à décembre.

OUVERTURE : 
À la ferme, mardi à samedi 17h-19h.  
Sur rdv pour autres horaires.
Marchés : samedi à Formiguères et dimanche à 
Saillagouse. 
Foires et marchés de producteurs locaux.

 ERR

 ENVEIGT

GAEC AGRONYER-BENA
SORLI Christophe et CASALS Mathieu 
Lieu-dit BENA, 66760 ENVEITG
gaecagronyer-bena@gmail.com - 07 84 41 98 93 / 06 31 44 79 46

PRODUITS DE LA FERME : 
Agneau catalan 100 % broutard 
Pomme de terre d’octobre à janvier

OUVERTURE : 
Livraison à domicile, commande par téléphone 
(ou par sms) 
Evènement local saisonnier. 
Livraison par Chronofresh pour le département.

 BOURG-MADAME

GAEC du Mas Blanc
Fabienne De Maury 
Mas Blanc - 66760 BOURG-MADAME
Tél. : 06 81 66 12 24 • fabienne.contact@neuf.fr 
www.ferme-masblanc.com
PRODUITS DE LA FERME : 
Pommes de terre (monalisa, béa, amandine, charlotte, 
pompadour...), navets de Cerdagne traditionnels (dispo-
nibles de novembre à janvier).

OUVERTURE : 
À la ferme : d’août à janvier , du lundi au vendre-
di : 9h - 12h et 14h - 18h ;
le samedi : 10h - 12h et 15h30 - 17h30.
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 EYNE

 EYNE

 EYNE

 La Miellerie du Cambre
La Miellerie du Cambre 
1 avenue de Catalogne (croisement qui va à la station) - 66800 EYNE
Tél. : 06 71 99 33 98 - miellerieducambre@yahoo.com •  La Miellerie du Cambre

PRODUITS DE LA FERME : 
Miel et produits de la ruche en Agriculture Biologique.

OUVERTURE : 
À la miellerie au village, toute l’année du mardi 
au samedi 16h30 - 18h, l’été du lundi au samedi 
16h - 19h.
Marché : mardi, marché d’Eyne de 9h à 15h.

 La Grange d’Eyne
Corinne, Philippe et Stéphane Parassols 
3 Place San Miguel - 66800 EYNE
Tél. : 04 68 04 77 16 - 06 19 74 22 50 • grange.eyne@gmail.com
www.grange-eyne.com •  La Grange d’Eyne •  ferme_deynelagrange

PRODUITS DE LA FERME : 
Viande bio de veau et de vache gasconne . Porc fermier
Pâtés, plats cuisinés, charcuterie et saucisse sèche. 

OUVERTURE : 
À la ferme : toute l’année ; horaires selon saison.
Marché : mardi, toute la journée et samedi 17h - 
20h à Eyne, en été.

 GAEC Cal Gilet
Arnaud Carcassonne
Route de Llo - 66800 EYNE
Tél. : 06 14 17 34 44 / 06 86 47 88 73  • fromageriecalgilet@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Fromages au lait cru entier de vache : Tommes, pâte 
molle, bleu, mato, yaourt. Lait frais. Beurre

OUVERTURE : 
À la ferme : toute l’année ; horaires selon saison.
Marché : Marché de producteurs mardi 9h - 15h
et samedi 17h - 20h à Eyne, en été.

CERDAGNE 
CAPCIR



bienvenue à la ferme | Guide Pyrénées-orientales 11

 FORMIGUERES

 MATEMALE

 GAEC Le Dourmidou
Aurélia Chouiden, Claire Devos et Jean-Pierre Vergès
Rue de la Mouline - 66210 MATEMALE
Tél. : 04 68 30 13 55 (pour la fromagerie) / dourmidou66@hotmail.fr
www.ferme-dourmidou.fr •   Le Dourmidou
Gîtes : Cathy Vergès / Tél. : 06 73 98 72 85 / www.calsimunot.fr / calsimunot@hotmail.fr
VIVEZ FERMIER : 
2 gîtes de 7 et 9 personnes. Spa, espace extérieur.

PRODUITS DE LA FERME : 
Fromages de chèvres frais, affinés, parfumés... 
Faisselles, Cachinou et Tommes des Pyrénées. 
Pommes de terre.OUVERTURE : 

À la ferme : tous les jours 10h - 12h et 17h - 19h.

Le Calmadou
Françoise et Jean-Pierre Guidel-Bataille
6, Cami del Couillet - 66210 FORMIGUÈRES
Tél. : 04 68 30 97 02 • 06 46 42 48 54 • lecalmadou@wanadoo.fr

VIVEZ FERMIER : 
Gîte rural 6-8 personnes, 3 chambres, 3 épis, de 300 à 900 €/semaine
Visite de la ferme, suivant les saisons : naissance, foin... -  Gîtes de France n° 108215

FERME PÉRARNAUD
Famille Pérarnaud
Cami de Fontrabiosa - 66210 FORMIGUÈRES
Tél. : 06 16 12 53 08 • gaecperarnaud@wanadoo.fr •   Ferme Pérarnaud

PRODUITS DE LA FERME : 
Viande bovine (veau et bœuf fermiers) Lait cru et 
fromages frais. Tomme, tomette, capcinois. Pommes de 
terre d’altitude.

OUVERTURE : 
À la ferme : tous les jours 18h30 - 19h30
(18h - 20h en période de vacances scolaire).
En livraison à domicile (sur réservation).
Marché : Formiguères le samedi matin (Juillet / 
Août)

 FORMIGUERES



 PLANES

 SANSA

 Fromagerie Cal Rous
Stéphanie et Stéphane Michel
Quartier Cascarols - 66210 PLANÈS
Tél. : 04 68 04 65 22 - 06 14 05 36 90 • fromagerie.cal.rous@gmail.com
www.fromagerie-cal-rous.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Tomme à la coupe, tommette à partir de décembre.
Brousse de petit lait, petit caillé, yaourt nature et vanille, 
crème au chocolat pur brebis, fromage lactique nature et 
aromatisé, lactique affiné (crémeux) fromage pâte molle 
le Planezien, faisselle.
Vente d’agneau de lait de mi-décembre à avril selon
agnelage (à réserver).

OUVERTURE : 
À la ferme : 
Lundi, mardi, jeudi et vendredi : 16h - 19h 
Samedi, dimanche, vacances et jours fériés :
10h - 12h et 16h - 19h
Fermé le mercredi (sauf pendant les vacances 
scolaires)

 Les Chèvres Sansa’s 
Vanessa Alips
1  rue du Col de Sansa – La Bergerie 66360 SANSA
Tél. : 06 10 21 38 70  •  Les Chèvres Sansa’s

PRODUITS DE LA FERME : 
Fromage lactiques (crottins, apérobik), tome au lait de 
chèvre, yaourts et formagets, viandes de chevreaux au 
printemps. 
Visite possible de la ferme en fonction de la disponibilité 
(ou sur réservation).

OUVERTURE : 
Vente à la ferme de 17h à 19h. Livraison dans des 
épiceries. 

CERDAGNE 
CAPCIR

La Marque « Valeur Parc naturel régional » garantit des produits issus de pratiques respectueuses 
de l’environnement, sur des exploitations locales à taille humaine. La Marque est aussi attribuée 
à de l’accueil pour des restaurants, de l’hébergement et de l’accompagnement en montagne.

Tél. 04 68 04 97 60 •  www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc
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Marchés
des Producteurs de Pays

A l’année toutes les semaines  
 Ille-sur-Têt 

LE SAMEDI MATIN, 8H-12H30
Le Marché des Producteurs d’Ille-sur-Têt
06 22 08 10 22

 Estoher et Espira-de-Conflent
LE DIMANCHE MATIN 
(SEMAINE PAIRE D’OCTOBRE À MAI)
Les Marchés de convivialité
06 28 14 71 86

Marchés d’été 
 Estoher et Espira-de-Conflent

LES DIMANCHES 
11 JUIN, 09JUILLET, 20 AOÛT, 10 SEPTEMBRE
Les Marchés Festifs Estivaux  
de la Vallée du Llech
06 28 14 71 86

Marchés festifs 
 Ille-sur-Têt

DIMANCHE 26 FÉVRIER 
Le Cochon fermier  
en fête
06 19 86 13 47

 Vinça
SAMEDI 29 & DIMANCHE 30 
AVRIL
Fête de l’élevage
04 68 96 11 59

 Saint Michel de Llotes
DIMANCHE 23 SEPTEMBRE
Fête du Miel  
et des Abeilles
04 68 84 73 27

 Montalba-le-château
DIMANCHE 2 OCTOBRE
Fête de la Chèvre
06 77 02 95 41

 Prades
DIMANCHE 19 NOVEMBRE
Foire au Gras et aux 
Volailles festives
06 28 19 00 41

Les dates 
à ne pas manquer

VALLÉE DE LA TÊT
CONFLENT

bienvenue à la ferme | Guide Pyrénées-orientales 13
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VALLÉE DE LA TÊT - CONFLENT

Le Moulin de Minerve
Pierre De Benedittis
64 route Nationale - 66550 CORNEILLA-LA-RIVIÈRE
Tél. : 04 68 57 22 23 - 06 11 05 12 49 • pierre.deben@hotmail.fr
www.moulin-de-minerve.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Huiles d’olive monovariétales natures ou parfumées.
Pâtes d’olive aux poivrons, aubergines… Vinaigres. 
Savons naturels à l’huile d’olive bio

OUVERTURE : 
À la ferme : 9h-12h et 16h-19h de juin à sep-
tembre.
Marchés de mai à septembre : Saint-Cyprien 
(mardi et vendredi matin) et Port Leucate (mer-
credi et dimanche matin)

 CORNEILLA LA RIVIERE

Les Vergers des Cabanes
Michel Dalmer
75 rue Maréchal Joffre - 66130 CORBÈRE-LES-CABANES
Tél. : 06 11 29 99 42 • vergersdescabanes@gmail.com
www.fraicheurdescabanes.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruit et légumes issus de l’agriculture biologique.
Jus de fruits

OUVERTURE : 
À la ferme : mercredi matin et samedi matin, 
9h - 12h.
Marchés : lundi à Canet sud (l’été), mardi à 
Canet centre, Prades et Castelnou (l’été), jeudi à 
Canet centre, vendredi à Las Cobas à Perpignan, 
samedi à Sainte Marie et Perpignan (place Ré-
publique), dimanche à Canet centre et Banyuls.

 CORBERE LES CABANES

Moulin des Auxelles
Jacqueline et Jean Reig
10 rue Arago - 66130 BOULETERNÈRE
Tél. : 06 15 86 06 40 • earl.pyrenees@sfr.fr
www.lemoulindesauxelles.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Olives de table Lucques, huiles d’olives variétés an-
cestrales du Roussillon : Verdale de Millas, assemblage 
variétés locales, Cayon.
Jus de grenade Bio, sirop de grenade «la grenadine» Bio, 
olivades, amandes Bio, cerises Bio, vinaigre de grenade Bio.

OUVERTURE : 
Toute l’année : du lundi au vendredi 14h - 19h 
et sur rdv au moulin. Fermé dimanche et jours 
fériés.
Marché : Prades le samedi matin 
En boutique « El Rastell » à Prades | « La Laite-
rie » à Err | «Nos belles saisons» à Llupia

 BOULETERNERE
VALLÉE DE LA TÊT
CONFLENT
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Fromagerie du Mas Guiter
GAEC du Prats Grands
Chemin de l’Eglise - 66360 SAHORRE
Tél. : 06 16 71 43 48 • chloe.gateau@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Lait cru et fromage de vache (frais, 
pâtes molles, tommes). Yaourts 
natures et aux fruits.

OUVERTURE : 
À la ferme : Mas Guiter à Fuilla : Ouvert tous les jours juillet et août de 17h 
à 19h sauf jeudi.
De septembre à juin ouvert de 17h à 18h30, fermé les mercredi et 
dimanche.
Marchés : mardi à Prades, samedi à Vernet-les-Bains et Prades, jeudi en 
été, de 17h à 20h, Vallée de la Rotja. 
Boutique : «Oh! Délices Paysans» au Soler.

 SAHORRE

Mas de Saragosse
Nicole Pascal
Route de Thuir - 66170 MILLAS
Tél. : 04 68 57 13 69 • 06 83 54 30 15 • nicole-pascal@orange.fr
www.mas-de-saragosse.com

VIVEZ FERMIER : 
Ouvert toute l’année 
Camping à la ferme: location de roulottes et 6 emplacements en tente.
Gîte à la ferme : 3 gîtes ruraux, 2 épis, pour 2 pers.
Gîte de France n° 110802, 110803, 001805. De 250 à 500€/sem. Un des gîtes est labellisé Tourisme et Handicap.

 MILLAS

Can Mathilde
Alexandre Torra 
Cami de les Marotxes - 66500 EUS
Tél. : 06 19 86 13 47 • can-mathide@outlook.fr •  Can Mathilde

PRODUITS DE LA FERME : 
Viande, charcuterie, salaisons et plats cuisinés de porcs
fermiers élevés en plein air.

OUVERTURE : 
À la ferme sur rendez-vous les lundis, mardis et 
mercredis.
Boutique de producteurs de Prades « El Rastell ».
Marché : samedi matin à Prades.

 EUS



Les Saveurs du Conflent
Jean-François Mir
41 avenue Léon Trabis - 66320 VINÇA
Tél. : 04 68 05 90 56 • 06 11 38 57 55 • jeanfrançois.mir@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits de saison, cerises, abricots, pêches, nectarines, 
prunes, poires, pommes, plusieurs variétés. Jus de fruits.

OUVERTURE : 
À la ferme, du mardi au samedi de 8h à 12h30. 
Vente de produits locaux (légumes, vin, fromage, 
charcuterie) en complément.

 VINÇA

Mas de la Guardia
Laure Grias et Alain Domenech
La Guardia - 46 route nationale - 66350 SERDINYA
Tél. : 06 13 21 23 34 • 06 28 19 00 41 • gaec.des.garotxes@wanadoo.fr
www.masdelaguardia.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Viande fraîche d’autruche, de veau et de bœuf. Produits 
transformés d’autruche, de veau, de bœuf (saucisson, 
sauté, terrines, plats cuisinés…).

OUVERTURE : 
À la ferme : sur RDV. 
Boutique « Oh ! Délices Paysans » au Soler.
Marchés : Le samedi matin à Prades, marché 
des Producteurs du Conflent, en alternance tous 
les 15 jours avec Thuir. Marchés des Producteurs 
de Pays départementaux.

 SERDINYA

 SAHORRE

Château de Toren
Olivier Gravas
Hameau de Thorrent - 66360 SAHORRE
Tél. : 06 21 30 63 44 • contact@chateaudetoren.fr
www.chateaudetoren.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Pommes, cerises, châtaignes. Jus, cidre, confitures et 
fruits séchés. Agneaux de printemps. 

OUVERTURE : 
À la ferme, stand en libre-service.

VALLÉE DE LA TÊT
CONFLENT
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COEUR DE
ROUSSILLON

Marchés
des Producteurs de Pays

Marchés festifs 
 Sainte Marie la Mer

LUNDI 1ER MAI
Fête de l’Artichaut 
04 68 80 14 00

Les dates 
à ne pas manquer
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COEUR DE ROUSSILLON

Gites et paniers du maraicher 66
Christel et Nicolas Sauvaget
163, Mas de la Rieres, Chemin de la mer - 66200 ELNE
Tél. : 06 60 14 66 21 - 06 84 97 27 97 • lespaniersdumaraichers@yahoo.fr
www.lespaniersdumaraicher66.fr •  Les paniers du maraîcher 66

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison.
Jus, confitures, soupes. 
Paniers. Vente directe.

OUVERTURE : 
À la ferme : les lundis 17h-19h, jeudis 16h-19h et 
les samedis 10h-12h.
Petit coin épicerie bio et produits du terroir.
Retrait des paniers et livraisons selon secteur.

 ELNE

 Saveurs de Miel
Nathalie et Claude Duffaud
12 rue des Pinsons - 66680 CANOHÈS
Tél. : 04 68 54 96 76 - 06 14 79 41 82 - saveursdemiel@hotmail.fr
www.saveurs-de-miel.fr •  Saveurs de Miel

PRODUITS DE LA FERME : 
Miel, pollen, propolis, pain d’épices, vinaigre de miel.

OUVERTURE : 
A la miellerie : le jeudi après-midi de 15h à 18h30
Autres jours sur RDV. 

 CANOHES

 Château des Hospices de Canet
Michel et Marc Bénassis
13 avenue Joseph Sauvy - 66140 CANET-EN-ROUSSILLON
Tél. : 04 68 80 34 14 / 06 63 02 46 00 • contact@chateau-des-hospices.fr
www.chateau-des-hospices.fr •  Domaine des Hospices Canet

PRODUITS DE LA FERME : 
Vins du Roussillon. Fruits et légumes : pêches, nectarines,
abricots, artichauts…

OUVERTURE : 
Octobre à mai : lundi au vendredi 9h-12h / 
15h30-18h30 | Samedi 10h-12h / 17h-19h
Juin à septembre : lundi au vendredi 9h-12h / 
15h-19h | Samedi 9h-12h / 16h-19h
Dimanche 9h-12h

 CANET EN ROUSSILLON
COEUR DE
ROUSSILLON
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chez Bernard et mado
Earl Fillols
17 rue Saint-Michel - 66380 PIA
Tél. : 04 68 63 05 29 - 06 80 37 16 05 • fillols@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saisons : artichauts, asperges, 
poireaux, carottes, céleris, courges, choux, tomates, 
poivrons, aubergines, courgettes, amandes, abricots, 
pommes, noix, melons, pastèques, prunes etc…

OUVERTURE : 
Du lundi au samedi de 8h30 – 12h30 
et lundi au vendredi 16h – 19h. 
Fermé le samedi après-midi et le dimanche.

 PIA

 LATOUR BAS ELNE

 CAN BERTRAND
Pauline et Nicolas Bertrand 
Chemin de la mer, par le Pas de la Nagade 66200 LATOUR-BAS-ELNE
07 78 88 03 00 - contact@canbertrand.com www.canbertrand.com 

  

PRODUITS DE LA FERME : 
Fraise Gariguette en agriculture raisonnée.
Tomate et concombre en Agriculture biologique.
Fruits et légumes de saison en approvisionnement local.

OUVERTURE : 
À la ferme :
Lundi et mercredi de 9h30 à 13h30
Mardi et vendredi 16h-19h
Samedi 9h30-13h

 ELNE

 Saveurs des Pampas
Delphine Laurent et Benoît Cervera
Chemin de la Mer « Mas d’En Guardis » - 66200 ELNE
Tél. : 06 15 86 34 64 • 06 24 22 16 85 • saveursdespampas@hotmail.fr
www.saveursdespampas.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Abricots, pêches, nectarines, pommes, figues, grenades,
prunes… Oignons rouges, artichauts violet, melons, 
tomates anciennes… Fruits et légumes de saison. Jus de
tomates et confitures.

OUVERTURE : 
À la ferme les mardis et jeudis matins 9h - 12h30 
ou sur commande .
Marchés : St-Cyprien plage : tous les vendredis 
matin (à l’année)  les mardis et dimanches de mai 
à septembre . 
Port Argelès les dimanches matin.

COEUR DE
ROUSSILLON



COEUR DE ROUSSILLON

le potager de geneviève
Geneviève Essis-Essoh
Chemin rural n°2 - 66570 SAINT-NAZAIRE
Tél. : 06 15 76 43 43 - lepotagerdegenevieve@gmail.com

  lepotagerdegenevieve
PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison sur sols vivants.

OUVERTURE : 
À la ferme : Sur commande paniers composés 
par vous-même avec les produits du moment.
Stand vente directe tous les samedis de 9h à 
12h30.
Marchés : Saint-Nazaire tous les mardis matins.

 SAINT-NAZAIRE

 Aux saveurs paysannes
Coralline et Patrice Ey
Mas del Hort - 66240 SAINT-ESTÈVE
Tél. : 04 68 513 513 - contact@auxsaveurspaysannes.com
www.auxsaveurspaysannes.com •  Aux Saveurs paysannes

PRODUITS DE LA FERME : 
Volailles fermières bio. Vins du domaine, œufs bio, fruits 
et légumes de saison, jus frais et soupes. 

VIVEZ FERMIER : 
Nombreuses activités pédagogiques, balades 
à poneys réservées aux enfants de 3 à 8 ans, 
anniversaires, groupes scolaires, etc.

OUVERTURE : 
À la ferme : Lundi 16h - 19h ; du mardi au samedi 9h30-12h30 et 16h-19h ; le dimanche 9h30 - 12h30, toute l’année.
2e point de vente : « La ferme à la plage » à Torreilles, RD11E, 66440 Torreilles.
Ouvert le mercredi et le samedi matin, 9h30-12h toute l’année et horaires étendues pendant la période 
estivale. 07 83 03 80 54 
Ferme pédagogique ouverte toute l’année mêmes horaires que la boutique.

 SAINT-ESTEVE

 La Devèze - Fruits et légumes
Didier Salgado
Mas de la Devèze - 66450 POLLESTRES
Tél. : 06 09 09 22 87 • adsalgado@orange.fr •  Masdeveze

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison.

OUVERTURE : 
À la ferme : en saison du lundi au vendredi de 
9h00 - 12h00 et 16h00 - 18h30, 
le samedi 9h00 - 12h00.

 POLLESTRES
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COEUR DE
ROUSSILLON



 La Poule Joyeuse
Olivier Parra
Chemin du Mas de l’Arbre - 66350 TOULOUGES
Tél. : 06 28 81 22 48 - lapoulejoyeuse@gmail.com •  La poule joyeuse

PRODUITS DE LA FERME : 
Œufs et poules pondeuses.
Cochons plein air.

OUVERTURE : 
À la ferme de 8h30 à 12h tous les jours sauf le 
dimanche.
Autres horaires : sur RDV.

 TOULOUGES

 EARL Les Fauvettes
Sylvie Ausseil
Mas Ausseil - 66350 TOULOUGES
Tél. : 06 78 89 08 96 • ausseilgs@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Pêches plates, abricots, clémentines. Pêches, nectarines, 
pommes, poires, nectar de pêche et jus de pommes, Nec-
tar abricot, compote de pommes, en agriculture raisonnée. 
(Ferme Écophyto).

OUVERTURE : 
À la ferme : de début juin à mi-septembre, du 
lundi au vendredi 10h-12h30 et 16h-19h, le samedi 
10h-12h30.
À partir de mi-octobre : les mardis et vendredis 
10h-12h30 et 16h-18h.

 TOULOUGES

 Alg’ethic
Christiane et Alain Marsal
Route de Sainte-Marie, Les Rôles d’Ablard - 66110 TORREILLES
Tel : 06 59 61 82 65 • contact@algethic.fr • www.algethic.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Spiruline en paillettes et comprimés

OUVERTURE : 
À la ferme : Visite à la ferme tous les après-midi 
sauf le dimanche de 14h30 à 19h00.
Fermé les dimanches et lundi du 01/10 au 31/03.

 TORREILLES
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3 & 4 JUIN 2023
«Fermes en Fête» Portes ouvertes 
dans les fermes du réseau 
Bienvenue à la Ferme  d’Occitanie

10, 11 et 12 JUIN 2022
«Sud de France fête la Qualité» 
à Montpellier, Chateau d’O
Grand marché gourmand & festif
avec tous les produits d’occitanie

04 67 20 48 08

3 & 4 JUIN 2023
«Fermes en Fête» Portes ouvertes 
dans les fermes du réseau 
Bienvenue à la Ferme  d’Occitanie

10, 11 et 12 JUIN 2022
«Sud de France fête la Qualité» 
à Montpellier, Chateau d’O
Grand marché gourmand & festif
avec tous les produits d’occitanie

04 67 20 48 08

3 & 4 JUIN 2023
«Fermes en Fête» Portes ouvertes 
dans les fermes du réseau 
Bienvenue à la Ferme  d’Occitanie

10, 11 et 12 JUIN 2022
«Sud de France fête la Qualité» 
à Montpellier, Chateau d’O
Grand marché gourmand & festif
avec tous les produits d’occitanie

04 67 20 48 08

Samedi 3  &
dimanche 4 juin 2023
 Portes-ouvertes dans nos fermes !
2 jours pour découvrir l’agriculture des Pyrénées-Orientales

Laissez-vous tenter par un week-end original à la découverte des exploitations du département grâce à 
des agriculteurs passionnés par leurs métiers. 

Concoctez votre itinéraire fermier dans les Pyrénées-Orientales en découvrant toutes les fermes par-
ticipantes cette année sur www.bienvenue-a-la-ferme.com, sur http://producteurs66.com/, sur Face-
book et Instagram Bienvenue à la ferme Pyrenées-Orientales.

RENSEIGNEMENTS AU 04 68 35 74 22 

et n’hésitez-pas à contacter les fermes ouvertes ce week-end pour des informations spécifiques. 

16, 17 & 18 JUIN 2023
«Sud de France fête la Qualité» 
à Montpellier, Chateau d’O Grand 
marché gourmand & festif avec 
tous les produits d’Occitanie. 
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Manger local dans 
les Pyrénées-Orientales ?
C’est possible !

Directement à la ferme
Chez les 76 agriculteurs du réseau  
BIENVENUE A LA FERME
Dans cette brochure ;) et sur internet
https://bienvenue-a-la-ferme.com/pyrenees-orientales

Pour 	Reprendre la main sur son alimentation
	 Préserver la qualité des aliments
	 Consommer de saison toute l’année
	 Réduire son empreinte environnementale
	 Rencontrer les agriculteurs
	 Soutenir l’économie locale

En voiture ?
Drive de l’aire de covoiturage de Panchot 
http://producteurs66.com/aires-de-covoiturage/

Sur internet ?
Nombreuses boutiques en ligne  
de produits fermiers  
sur https://market.kuupanda.com/

Chez vos commerçants de proximité et en grandes surfaces : 
Pensez à vérifier la provenance des produits en lisant les étiquettes !

Plus de détails sur votre portail de l’agriculture locale Producteurs66.com 

Au marché 
Faites confiance aux marchés labellisés 
Marchés Des Producteurs De Pays ®
Toutes les dates sur 
www.producteurs66.com 

les boutiques  
collectives de producteurs

> Oh Délices Paysans - Le Soler
> Nos belles saisons - Llupia
> El Rastell - Prades
> Les Paysans de la Mer et de la Terre -  Argelès plage
> Le Relais de Serrabonne - Boule d’Amont

Les boutiques  
de coopératives agricoles 

> Ah ! La Laiterie - RN 116, Err
> Ma Coop’ à Céret, Argelès-sur-mer  
et Saint-Estève

Donnons du sens à notre alimentation !

Saviez-vous que
dans les Pyrénées-Orientales 

vous pouvez trouver :
Fruits et légumes, œufs, viandes de 
bœuf, volailles, porc, fromages, vins, 

huile d’olive, miel…

Mais aussi
De l’autruche ?  
De la spiruline ?  

Du canard et de l’oie ? 

On vous aide à trouver !
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AGLY
FENOUILLÈDES

Marchés
des Producteurs de Pays

 Opoul
DIMANCHE 26 MARS 
Marché de Producteurs de 
Pays Bio
06 30 58 52 43

 St Paul de Fenouillet
JEUDI 18 MAI
Printemps des Echoppes
06 73 57 10 86 / 04 68 59 07 57

 Prats-de-Sournia
DIMANCHE 28 MAI
Balcon du Fenouillèdes
06 80 22 21 33

Marchés festifs 

Les dates 
à ne pas manquer
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 ESTAGEL

 CLAIRA

 ESPIRA DE L’AGLY

 CLAIRA

 Ô Jardin !
Philippe & Henry Deloncle
Rond-point route de Perpignan - 66310 ESTAGEL
Tél. : 06 23 87 64 27
PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison : abricots, pêches, melons, 
tomates, concombres, oignons rouges, haricots, nectars 
de fruits, confitures et miel.

OUVERTURE : 
Rond-point route de Perpignan à Estagel.
Ouvert toute l’année du lundi au samedi 
9h-12h30 et 16h-19h, et tous les jours du 15 juin au 
15 septembre 9h-12h30 et 15h-19h.

 L’Abricotine
Maryline et Jean Giro.
31 bis avenue de la Salanque - 66530 CLAIRA
Tél. : 07 85 65 99 66 - labricoline@live.fr •  l’abricotine
PRODUITS DE LA FERME : 
Abricots, différentes variétés, de mi-mai à mi-août. 
Fruits de bouche et abricots pour confiture, cueillis au 
jour le jour sans chambre froide. Nectars d’abricot, 
confitures d’abricot…

OUVERTURE : 
Le dimanche de 9h – 12h30 
Commande possible au 07 85 65 99 66 .

Les Jardins du Pilo
François Fabre
9 bis rue Philippe Duverney - 66600 ESPIRA-DE-L’AGLY
Tél. : 06 10 90 55 06 • francoiscanet@hotmail.fr
PRODUITS DE LA FERME : 
Confitures de tradition catalane : figue (entière, en mor-
ceau, aux noix, à l’orange), abricots, pur vinaigre de figues.

OUVERTURE : 
À la ferme : toute l’année sur RDV.

 Domaine Los Penedes
Lara et David Philippe 
Domaine Los Penedes - 30 route de St Hippolyte - 66530 CLAIRA
Tél. : 06 68 56 08 19 • 06 63 61 46 99 •  Domaine Los Penedes
PRODUITS DE LA FERME : 
Œufs de poule élevée en plein air, pêches et nectarines 
cueillies mûres 
Certification bio : abricots, figues, amandes, tomates, 
melons et maraichage divers.

OUVERTURE : 
Au Mas tous les jours 9h - 12h30 et 16h - 19h30. 
Sauf le dimanche
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 La Ferme d’Arsa
Yannick Vilardell et Elodie Garcia
Mas Arsa - 66730 SOURNIA
Tél. : 06 22 08 10 22 - 06 72 51 41 37 • contact@lafermedarsa.com
www.lafermedarsa.com •  La Ferme darsa

PRODUITS DE LA FERME : 
Veau et bœuf en agriculture biologique, 
poulet, pintade, chapon, poularde, poule et 
coq. Terrines, rillettes et plats préparés.

OUVERTURE : 
Livraison à domicile chaque semaine, tout au long de l’année.
Boutiques « Oh ! Délices Paysans » au Soler, « El Rastell » à 
Prades.

 SOURNIA

La Pedre Rodone
Cécile Guillaume et Cyrille Duval
Mas de la Pedre Rodone - 66600 SALSES-LE-CHÂTEAU
Tél. : 06 77 18 16 98 • cecile.guillaume12@aliceadsl.fr
www.legoutdujardin.com •  La Pedre Rodone

PRODUITS DE LA FERME : 
Cueillette à maturité. Pêches, nectarines. 
Culture biologique : Abricots, figues, 
amandes, tomates, melons et maraî-
chage divers. Œufs de poules élevées 
en plein air.

OUVERTURE : 
Au mas, pour les œufs du lundi au samedi : 11h-12h et 14h-15h sauf 
les mercredis et samedis après-midi. Fermé le dimanche. 
Marchés : Saint-Laurent-de-la-Salanque les jeudis et dimanches, 
Canet-en-Roussillon les samedis. 
Pour les fruits d’été : Port-Leucate, Barcarès village et Ca-
net-en-Roussillon, la semaine.

 SALSES LE CHATEAU

 ESTAGEL

 Le Rucher du Romarin
Christophe JANY et Ingrid JULIEN 
3 route de Maury 66 310 ESTAGEL 
Tél. : 06 30 58 52 43 Mail : rucher.romain@gmail.com
www.rucher-romarin.fr •  rucher romarin

PRODUITS DE LA FERME : 
Miels issus des fleurs sauvages des Py-
rénées-Orientales (plus de 13 saveurs), 
savons à la propolis, teinture mère de 
propolis, pollen frais, pains d’épices…  + 
une sélection de produits bio locaux 
(hydrolats, huiles essentielles, tisanes, 
savons, kombucha, pâtés…)  
100% produits Bio.

OUVERTURE : 
Boutique :
En saison (mai-septembre) du mardi au samedi 16h-19h et les 
matins sur rdv / Hors saison vendredi et samedi 9h30-12h et 
14h30-18h30 et sur rdv. Fermé en janvier.
Expédition de miels possible par 12.
Marchés : Saint-André 3ème dimanche du mois, Sainte-Marie-la 
mer 2ème jeudi du mois, MPP bio d’Opoul 09/04/23.
Visite de la Miellerie en saison, mai ou septembre, sur réservation.

AGLY
FENOUILLÈDES
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EARL Conill
Aurélie & Clément Conill
Chemin de l’Argile - 66510 SAINT-HIPPOLYTE
Tél. : 04 68 28 36 73 • conill.p@live.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Abricots, pêches, melons, tomates, raisins, légumes d’été.
Artichauts et légumes d’hiver. Amandes, confitures et jus
de fruits.

OUVERTURE : 
À la ferme : d’octobre à avril : 
lundi, mercredi, samedi 15h-18h.
De mai à septembre : 
lundi, mardi, vendredi 16h-19h 
mercredi, jeudi, samedi de 10h-12h et 16h-19h 
dimanche 10h-12h

Domaine Chloda
Florence et Gilles Ouillet
8 rue Capdal - 66510 SAINT-HIPPOLYTE
Tél. : 04 68 64 20 75 • 06 35 24 10 14 • ouilletfg@orange.fr
http://domainechloda.wordpress.com
PRODUITS DE LA FERME : 
Huile d’olive, abricots.

OUVERTURE : 
Sur rendez-vous au 06 35 24 10 14

 SAINT-HIPPOLYTE

 SAINT-HIPPOLYTE

Les Chevriers de St Arnac
Aurélie Balse et Maxime Melis
La Chèvrerie - 66220 SAINT-ARNAC
Tél. : 07 69 94 71 59
chevriers2starnac@gmail.com
PRODUITS DE LA FERME : 
Fromage de chèvre (lactiques, tomme), yaourts, format-
gets.
Viande de chèvre, chevreau et porc plein air.

OUVERTURE : 
À la ferme de mars à octobre du lundi au ven-
dredi de 10h à 12h.
Marchés : Saint-Paul-de-Fenouillet le samedi 
matin, Perpignan place République le samedi 
matin.

 SAINT-ARNAC
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ASPRES
ALBÈRES
CÔTE VERMELLE

Marchés
des Producteurs de Pays

Marchés d’été
 Castelnou 

DU 27 JUIN AU 12 SEPTEMBRE,  
LES MARDIS, DE 10 H À 19 H
Le petit marché des producteurs  
et artisans de Castelnou
06 10 23 66 64 / 06 99 61 14 50 

Marchés festifs 
 Sorède

DIMANCHE 16 AVRIL
Fête de l’Huile d’Olive
06 79 60 66 36 

 Le Racou, Argelès-sur-mer
DIMANCHE 23 AVRIL
Foire des Eleveurs Aspres - 
Albères
06 16 80 28 61

 Castelnou
DIMANCHE 8 OCTOBRE
Marché du Goût Fermier
04 68 53 45 86

 Thuir
DIMANCHE 3 DÉCEMBRE 
Foire au Gras et aux Volailles 
festives
06 28 19 00 41

 Castelnou
DIMANCHE 10 DÉCEMBRE 
Marché de Noël
04 68 53 45 86

Les dates 
à ne pas manquer
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 BAGES

 ARGELES SUR MER

 ARGELES SUR MER

Domaine oléicole du Mas Boutet
Isabelle Girodeau - Mas Boutet
Route de la Corniche de Collioure  RD 114 - 66700 ARGELÈS-SUR-MER
Tél. : 06 14 90 52 51 • masboutet@aol.com • www.masboutet.com

 Domaine oléicole du Mas Boutet 	•  domaine_oleicole_du_mas_boutet
PRODUITS DE LA FERME : 
Huiles d’olive bio, olives vertes et noires, confitures d’oli-
ves, olivades vertes et noires, confitures d’agrumes.

VIVEZ FERMIER : 
Gîte insolite, 1/5 personnes; 2 épis 2 étoiles

OUVERTURE : 
Au Domaine, d’avril à fin septembre, du mardi au samedi, 17h-19h. 
En juillet et août, du mardi au samedi, 10h-12h30 et 17h-19h. 
Visite sur devis pour les groupes. Auto-visites gratuites aux heures d’ouverture de la boutique.

Domaine St Thomas
Pierre-Jean Savoldelli
Chemin de la Salanque - Las Honors - 66700 ARGELÈS-SUR-MER
Tél. : 09 71 28 47 75 • contact@domaine-st-thomas.com
www.domaine-st-thomas.com •  Domaine St Thomas
PRODUITS DE LA FERME : 
Vins AOP Collioure, AOP Banyuls, AOC Côte-du-Roussillon et Vins Doux 
Naturels (vrac BIB et bouteilles), cerises, abricots et huile d’olive.
Fruits et légumes de saison et locaux, œufs, miel, confiture, produits du terroir.
Visite du domaine tous les mercredis à 16h30 de mi-juin à mi-septembre.
Dégustation gratuite au caveau.

OUVERTURE : 
Ouvert toute l’année. Tous les 
jours d’avril à août. Du lundi au 
samedi d’octobre à mars.Voir 
horaires sur notre site intenet.

VIVEZ FERMIER : 
6 gîtes luxueux idéalement situés sur le vignoble et bar à vin « Le Quatre »

Domaines des arbres blancs
Baptiste et Quentin BOSCH
Domaine des arbres blancs, 66670 BAGES
Tél. : 06 32 34 22 30 • contact@domainedesarbresblancs.com
https://www.domainedesarbresblancs.com/
PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison : 
pêches, abricot, fraises, melons, 
pastèques, petits pois, figues, 
raisin, asperges, tomates, arti-
chaut, légumes d’hiver, cerise
Confitures et jus d’abricot

OUVERTURE : 
Boutique : 
Juin-septembre : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 16h à 19h, dimanche 
9h-12h. Hors saison nous contacter.
Drive du mardi au samedi (commande avant 18h pour retrait le lendemain).
Marchés : Thuir, Collioure, Port Argeles.

Marchés d’été
 Castelnou 

DU 27 JUIN AU 12 SEPTEMBRE,  
LES MARDIS, DE 10 H À 19 H
Le petit marché des producteurs  
et artisans de Castelnou
06 10 23 66 64 / 06 99 61 14 50 
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Mas de Sabine
Thierry Payrou
Mas de Sabine - 22 rue de la Côte Vermeille - 66300 FOURQUES
Tél. : 06 22 26 71 75 • thierry.payrou@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
En agriculture bio : huile d’olive
En agriculture raisonnée : cerises

OUVERTURE : 
À la ferme sur RDV.
Marchés locaux et fêtes agricoles

 FOURQUES

 L’âne guérit
Alexandra Guerri et François Schneider
Lieu-dit Camps d’Embarselo - Chemin des Crêtes - 66290 CERBERE
Tél. : 06 95 28 86 47 • aneguerit@gmail.com • www.aneguerit.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Jus, confitures vinaigres et autres produits dérivés des 
figuiers de Barbarie et autres plantes locales.

VIVEZ FERMIER : 
Randonnées nature avec nos ânes des Pyrénées 
ou nos chèvres alpines. Ateliers de collecte de 
plantes, outils de transformation, production 
écologique. Visite du  projet Can Decreix (expé-
rimentation de vie décroissante).

OUVERTURE : 
Sur réservation

 CERBERE

 BANYULS DELS ASPRES

Domaine Coccinelle
Julie & Florian Lardier
La Creu Verde - 66300 BANYULS-DELS-ASPRES
Tél. : 06 33 12 97 47 • coccinelle66300@gmail.com
www.coccinelle66.blogspot.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits, jus de fruits, vin de pays.

VIVEZ FERMIER : 
Camping à la ferme : 6 emplacements de 
camping avec possibilité d’électricité, un chalet 
et un bungalow de 4 personnes chacun, piscine, 
espace détente commun, dans une exploitation 
arboricole et viticole.

OUVERTURE : 
À la ferme du 15/06 au 15/10.

ASPRES ALBÈRES
CÔTE VERMEILLE
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 Château de Villeclare
François Jonquères d’Oriola
Château de Villeclare - 66690 PALAU-DEL-VIDRE
Tél. : 04 68 22 14 92 • 06 12 28 20 77 • villeclare@wanadoo.fr
www.chateaudevilleclare.com
PRODUITS DE LA FERME : 
Vins AOC Côtes du Roussillon Rouge, Rosé, Vin de Pays 
des Côtes catalanes Blanc, Rosé, Rouge.
VIVEZ FERMIER : 
Accords mets et vins (AOC Côtes du Roussillon et
vins de Pays des Côtes catalanes). Toute l’année sur
réservation 12€/pers

OUVERTURE : 
Au caveau : De juin à septembre : 9h-12h et 
16h-19h 
D’octobre à mai : 9h-12h. Dimanche, jours fériés 
ou autres moments sur RDV. 

 PALAU DEL VIDRE

Domaine SPIAGGIA
Spiaggia Benoit & Cristelle 
2 impasse las clotes - 66300 PASSA
Tel : 06 56 66 67 64 & 04 68 86 30 25 • domainespiaggia@yahoo.fr

  Domaine Spiaggia •   domainespiaggia • Tik Tok : domainespiaggia 
PRODUITS DE LA FERME : 
Vins issus de l’agriculture  biologique
Visite des vignes, de la cave, dégustation des vins 
accompagnée d’un plateau de charcuterie et fromages. 
Uniquement sur réservation

OUVERTURE : 
Caveau 10h 18h lundi mardi jeudi vendredi et 
samedi 
10h-12h30 mercredi matin / ferme mercredi 
après-midi……
Ouvert juillet aout tous les jours 10h - 19h 

 PASSA

Mas pujol
Loïc Pujol 
1 rue de la Rourède - 66300 FOURQUES 
Tél. : 06 70 27 46 11 / 06 71 68 30 99 • justinedumaspujol@gmail.com 
www.maspujol.fr •   Mas Pujol •   mas_pujol

PRODUITS DE LA FERME : 
Vin, vin doux naturel, vin sans sulfites, vinaigres, rancio, 
viande, charcuterie, salaisons de porc Mangalico et 
Duroc x en plein air et tout en agriculture biologique. 

OUVERTURE : 
Au Mas : du lundi au vendredi sur RDV et en 
libre-service au SPAR de Fourques. 
Marché de Thuir le samedi matin.

 FOURQUES
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La Ferme Musicale
Ursula et Vincent Choblet
Chemin du Mas Bedia - 66690 PALAU-DEL-VIDRE
Tél. : 04 68 37 98 64 • fermemusicale@gmail.com
www.fermemusicale.com •  La Ferme Musicale 66

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison. Confitures variées, chutneys, nectar de 
pêches, abricot, sirop de sureau…
FERME PÉDAGOGIQUE & DE DÉCOUVERTE : 
Atelier « Nature » et atelier « Musique » selon les âges et les 
saisons.  Goûter à base des produits de la ferme.
Sur réservation. Toute l’année pour les groupes, à partir de 1 an.
Anniversaires à partir de 4 ans. Tarif : 5€50 à 8€
Visite autonome avec parcours sensoriel.
Mini-cueillette et dégustation.
Tarif : 8€ à partir de 8 ans, tarif réduit de 1 à 7 ans.

OUVERTURE : 
Vente directe et visites autonomes 
Avril à aout : Mercredi 10h-13h / 
16h-19h ou sur RDV toute l’année 
Vacances scolaires nous consulter.
Auto-cueillette de cerises en mai

Fabienne et Eddy
Fabienne et Eddy Dupuis
Camp del Pedre, Mas Nou - 66690 PALAU-DEL-VIDRE
Tél. : 07 50 43 26 04 • 06 24 11 95 87 • eddy.bushido@gmail.com
fabienneeteddyO.webnode.fr   FABIENNE ET EDDY

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits et légumes de saison, jus et coulis de tomates.

OUVERTURE : 
À la ferme sur RDV.
Marchés de Collioure, les mercredis et di-
manches matin, Port-Vendres le samedi matin.

 PALAU DEL VIDRE

 PALAU DEL VIDRE

 PALAU DEL VIDRE

Domaine Laffon
Emmanuelle LAFFON 
51 Chemin d’Ortaffa – 66690 PALAU DEL VIDRE
Tél. : 06 10 23 66 64 • emmanuellelaffon@wanadoo.fr •  Domaine Laffon

PRODUITS DE LA FERME : 
Huile d’olives Oliviere,  Aglandau, Manzanille; au citron, 
au basilic, au piment.
Olives Lucques, Tomat’olives, Olivades, Délices de basilic 
à l’ail.

OUVERTURE : 
Toute l’année : Lundi 15h-19h. Jeudi 9h-19h. 
Sur RDV au 06 10 23 66 64
Marchés : Céret le samedi matin
Boutique « Oh ! Délices Paysans» au Soler du 
lundi au Samedi

ASPRES ALBÈRES
CÔTE VERMEILLE
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EARL Cribeillet
Hervé et Baptiste Cribeillet, 
Mas de la Prade – 66740 SAINT-GENIS-DES-FONTAINES
Tél. : 04 68 89 61 09

PRODUITS DE LA FERME : 
Abricots, pêches, nectarines, melons.

OUVERTURE : 
À la ferme : du lundi au samedi de 9h30 à 12h30 
et de 16h à 19h30.

 ST GENIS DES FONTAINES

 PONTEILLA

Les Ruchers de l’Aurion
Thomas et Nadège Cambassédès
Route du Soler - 66300 PONTEILLA
Tél. : 06 24 24 57 19 • dubonmiel@hotmail.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Miels de terroir, pollen et propolis, essaims. Ferme d’antan en cours de 
développement. Notre activité est la récolte de miel mais vous pouvez
également croiser les petits animaux de la ferme.

OUVERTURE : 
A la Miellerie, le mardi et le 
jeudi de 10h à 19h et sur RDV.

 Mas Becha
Charles Perez
3 avenue de Pollestres - 66300 NYLS-PONTEILLA
Tél. : 04 68 95 42 04 • 06 31 32 33 33 • contact@masbecha.com
www.masbecha.com •   Mas BECHA •  domainemasbecha
PRODUITS DE LA FERME : 
Vins en agriculture biologique.

OUVERTURE : 
De mai à août : du mercredi au samedi 10h-18h.
De septembre à avril : du mardi au vendredi 14h-18h 
(matinée et samedi sur RDV selon disponibilités).
Accueil au domaine pour dégustations, visites et vente. 
Soirée concerts au domaine, marchés fermiers,...

xadi plein air
Xavier Guépratte 
La ferme Xadi, lieu-dit Vinyer de vilaclara, 66690 PALAU-DEL-VIDRE
Tél. : 07 69 50 37 15 • xadiporcpleinair@gmail.com • www.xadi66.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Porcs élevés en plein air : viandes et char-
cuteries naturelles, sans additifs, pâté de 
campagne, rillettes, jambon blanc, saucissons, 
fouets catalans et autres.

OUVERTURE : 
À la ferme : Mercredi 14h à 19h et samedi 9h à 12h et 15h à 19h
Marché d’Argelès village le mercredi, Port-Vendres le 
samedi, Collioure le dimanche, autres marchés et fêtes du 
département (voir liste sur notre site).

 PONTEILLA

 PALAU DEL VIDRE
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 La Ferme du Coll de Rousse
Sylvie et Bruno BARDY-PLANTIN
Lieu-dit Coll de Rousse - 66 300 TRESSERRE
06 76 53 09 90 - contact@collderousse.fr

 Ferme Coll de Rousse

PRODUITS DE LA FERME : 
Oies fermières élevées en 
plein air. Viande entière ou à la 
découpe, charcuterie, foie gras, 
œufs plumes…

OUVERTURE : 
Sur les marchés : Prades le mardi, S-Laurent-de-la-Salanque le jeudi, St-Gé-
nis-des-Fontaines le vendredi semaine impaire, Céret le samedi, Banyuls-sur-
mer le dimanche.
Dans les boutiques collectives : Oh délices paysans au Soler, Les Arbres 
Blancs à Bages, Nos Belles Saisons à Llupia, Epicerie de Tresserre.

 TRESSERRE

 Domaine des DemoiselleS
Isabelle Raoux et Didier Van Ooteghem
Mas Mulés - 66300 TRESSERRE
Tél. : 06 83 04 34 62 • domaine.des.demoiselles@gmail.com

 Domaine des Demoiselles

PRODUITS DE LA FERME : 
AOP Côtes du Roussillon blanc rouge rosé, AOP Côtes
du Roussillon Village les Aspres, Muscat de Rivesaltes,
Rivesaltes ambré & tuilé, Côtes Catalanes, jus de raisin.

APÉRITIF FERMIER : 
Vins du Domaine accompagnés de produits 
fermiers de saison. Toute l’année sur réservation, 
18€/pers.

OUVERTURE : 
Au caveau : sur rendez-vous. 
Marché d’été de Castelnou le mardi.

 TRESSERRE

L’élevage du Cap Blanc
Marie-Pierre Diaz
Chemin du Mas Cap Blanc - 66300 TORDÈRES
Tél. : 06 15 25 18 30 • vicente.diaz@sfr.fr •  Elevage du Cap Blanc

PRODUITS DE LA FERME : 
Volailles (poulets, chapons, pintades), œufs, amandes et 
huile d’olive.

OUVERTURE : 
Marché de Thuir le samedi. 
La semaine sur l’exploitation.

 TORDERES
ASPRES ALBÈRES
CÔTE VERMEILLE
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La Ferme Saint Roch
Annie Conte
Les Tuileries, D900 - 66300 VILLEMOLAQUE
Tél. : 04 68 54 27 83 • 06 86 84 27 19 • lefermesaintroch@hotmail.fr

 La Ferme Saint Roch
FERME PÉDAGOGIQUE : 
Chèvre, moutons, cochons, volailles, 
lapins, équidés…(300 animaux sur 3 
ha), balades à poneys, organisation 
d’anniversaire, parcours botanique, coin 
pique-nique…

PRODUITS DE LA FERME : 
Œufs.

OUVERTURE : 
À la ferme tous les jours de mi-juin à mi-septembre de 9h à 19h.
Hors saison : mercredi, samedi, dimanche, jours fériés et va-
cances scolaires toutes zones de 10h à 18h.
7€/enfant, 8€/adulte, gratuit pour les moins de 3 ans (2 maxi-
mum par famille).
Balade à poneys : 4€.
Ateliers pédagogiques sur réservation : « Contact et alimenta-
tion des animaux », « Balade à poneys »…
Tarifs ateliers, groupes et anniversaires ; nous consulter.

 VILLEMOLAQUE

 TROUILLAS

Les Oliviers de la Canterrane
Thérèse et Christian Pouil
Solt de las Moles - 66300 TROUILLAS
Tél. : 04 68 53 47 90 - 06 74 63 28 09 - fermecanter@orange.fr
www.lesoliviersdelacanterrane.com •  Les Oliviers de la Canterrane
PRODUITS DE LA FERME : 
Huiles d’olive vierge-extra variétés locales, huiles d’olive 
aromatisées, confitures, gelées, préparations de sels 
aromatisés.

VIVEZ FERMIER : 
Accueil gratuit de camping-car pour la nuit sur 
l’exploitation.
Nombreux services gratuits sur place.

OUVERTURE : 
En juillet et août 9h-12h30  et 14h-19h
De septembre à juin 10h-12h et 14h-18h
Fermé les dimanches et jours fériés 

Améthyste-Fruits
Christine et Fabrice Faraud
RD 612, Route du Mas Sabole, 1er rond-point - 66300 TROUILLAS 
Tél. : 06 25 43 67 30 • earlamethyste@orange.fr •  Amethyste_fruits

PRODUITS DE LA FERME : 
Asperges, Cerises, Abricots, Prunes, Huile d’olive, Jus de 
fruits - confitures et produits des terroirs – épicerie fine 
régionale.

OUVERTURE : 
Mars à décembre
Du lundi au vendredi 9h-12h30 / 16h30-19h
Le samedi 9h -13h

 TROUILLAS
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VALLÉE DU TECH
VALLESPIR

Marchés
des Producteurs de Pays

Marchés festifs 
 Arles-sur-Tech

DIMANCHE 2 AVRIL
Foire aux Chevreaux  
et aux Fromages
06 14 01 01 82

 Arles-sur-tech
DIMANCHE 14 MAI
Foire Bio de l’Eco Festiv’Arles
06 66 43 80 85

 Arles-sur-tech
DIMANCHE 16 JUILLET
Foire Bio Nature & Progrès
06 66 43 80 85

 Arles-sur-tech
DIMANCHE 17 SEPTEMBRE
Marché des producteurs  
du G.E.CO du Vallespir
06 66 43 80 85

 Céret
DIMANCHE 17 DÉCEMBRE 
Foire au Gras  
et aux Volailles festives
06 28 19 00 41

Les dates 
à ne pas manquer
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Le Roux Bio
Ronan Franque
Cave du Château d’Aubiry - 66400 CÉRET
Tél. : 07 62 72 52 29 • ronan@rouxbio.fr
www.rouxbio.fr
PRODUITS DE LA FERME : 
Viande fraiche, salaisons et charcuterie de porcs Durocs 
élevés en plein air.

OUVERTURE : 
Sur commande. 
Biocoop du Boulou.
Marché de Céret le samedi matin.

Gaëtan Le Ber
Gaëtan Le Ber
Mas Falguerolles - 66400 CÉRET
Tél. : 06 77 76 44 26 • mieleber@wanadoo.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Miel et produits de la ruche.

OUVERTURE : 
À la ferme : sur RDV. 
Marché : Céret le samedi.

 CERET

 CERET

Mohair du Vallespir
Claire et Marianne Voiry
Le pas du Loup - Route de Saint-Laurent-de-Cerdans
66150 ARLES-SUR-TECH
Tél. : 06 19 65 45 58 • 06 34 52 86 25 • www.mohair-du-vallespir.fr
PRODUITS DE LA FERME : 
Articles en laine de mohair issue de 
nos chèvres angora, de fabrication 
artisanale : gants, écharpes, mitaines, 
bonnets, chapeaux, plaids, couvertures, 
prêt-à-porter. Chaussettes, chaussons, 
pelotes

OUVERTURE : 
À la ferme : Les après-midi de 14h à 17h, du lundi au vendredi 
Magasin de producteur : Oh ! Délices paysans - Le soler
Vente en ligne : www.mohair-de-vallespir.fr
Marché : Foire au gras Prades, Thuir, Céret ; Animation commer-
ciale Amélie-les-Bains ; Mercat de Elne et Amélie-les-Bains 

 ARLES SUR TECH
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 MONTFERRER

 La Ruche du Haut Vallespir
Nathalie Nou
Mas Can Cazat - 66150 MONTFERRER
Tél. : 06 66 00 82 51 • mielmontferrer@gmail.com

  Miel Montferrer

PRODUITS DE LA FERME : 
Miel (forêt, châtaignier, fleurs de lavande sau-
vage et romarin), pollen, gelée royale, bonbons 
au miel, pains d’ épices maison.

OUVERTURE : 
À la ferme : du lundi au samedi : 11h - 19h (téléphoner 
avant).
Marchés : Arles-sur-Tech mercredi, Prats-de-Mollo 
vendredi, Amélie-les-Bains jeudi et dimanche, Saint-
Laurent de- Cerdans samedi, La Preste un lundi sur trois.

GAEC La Cazette
Siska, Orphée et Antoine Chrysostome
La Cazette - 66150 CORSAVY
Tél. : 04 68 39 29 63 • gaeclacazette@gmail.com
www.fromagerielacazette.com 

 Gaec La Cazette •  fromagerie.gaeclacazette

PRODUITS DE LA FERME : 
Fromages pur brebis, tommes, pâtes molles, petites 
cases, yaourts, brousse, mato, fromage blanc.

OUVERTURE : 
À la ferme du 15 avril au 15 octobre, 8h - 19h.
Marchés : De mi-avril à mi-octobre : 
- Amélie-les-bains : mardi
- Arles-sur-Tech : mercredi 
- Céret & Port-Vendres : samedi
Possibilité d’assister gratuitement à la traite de 
17h15 à 18h15 de mi-avril à mi-août

 CORSAVY

Cal Arnaudiès
Iñaki et Jérôme Arnaudiès.
Mas Cal Arnaudiès - La Tourre - 66150 CORSAVY
Tél. : 06 52 66 00 29 • arnaudiescorsavy@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Viande de veau élevé sous la mère issue de l’Agriculture 
Biologique. En caissettes

OUVERTURE : 
Sur commande, en livraison

 CORSAVY
VALLÉE DU TECH
VALLESPIR
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La Masou
Stéphane & Sofia Ryckbosch
La Masou - 66230 PRATS-DE-MOLLO
Tél. : 04 34 29 54 16 • 06 19 74 22 50 • fromagerielamasou66@gmail.com

  Fromagerie.la.Masou
PRODUITS DE LA FERME : 
Fromage de brebis, tomme, yaourts, mato, brousse, pâte 
molle, lactique, fromage blanc, râpé de brebis

OUVERTURE : 
À la ferme : Uniquement sur RDV, du lundi au 
jeudi de 14h à 17h
Marchés : Prats-de-Mollo le vendredi et Céret 
le samedi.
Possibilité d’assister (gratuitement) à la traite de 
18h30 à 19h30 de mi-avril à fin août

 PRATS DE MOLLO LA PRESTE

 PRATS DE MOLLO LA PRESTE

GAEC Les Chevriers Catalans
Boris Paraire
Ferme Plana Nera - 66230 PRATS-DE-MOLLO
Tél. : 04 68 39 73 61

PRODUITS DE LA FERME : 
Fromages de chèvres : crottins et tommes.

OUVERTURE : 
À la ferme : du 1er mars au 30 novembre : 9h - 12 et 14h - 19h.
Marchés : Prats-de-Mollo, le vendredi ; Arles-sur-Tech, le 
mercredi. Sur le parking de Ma Coop’ à Céret le samedi matin.

Ferme La Fagède
Famille Llanos
La Fagède - 66260 SAINT-LAURENT-DE-CERDANS
Tél. : 04 68 39 52 17 • 06 17 65 52 62
caroljoel@wanadoo.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Poulet, pintade, lapin, poule, œufs, 
dinde et chapon (pour Noël).

OUVERTURE : 
À la ferme : du lundi au vendredi 9h - 12h et 15h - 17h.
Marchés : jeudi : Amélie-les-Bains ; vendredi : Prats-de-Mollo ; 
samedi : Céret, Port-Vendres et Saint-Laurent de-Cerdans.

 ST LAURENT DE CERDANS
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 MAUREILLAS LAS ILLAS

 ST LAURENT DE CERDANS

Elevage Barboteu
Sébastien Barboteu
Mas Marill - 66480 MAUREILLAS-LAS-ILLAS
Tél. : 06 21 65 73 65 • sebarboteu@hotmail.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Viande de veau sous la mère et de bœuf de race limou-
sine (colis de 5 à 10 kg).

OUVERTURE : 
À la ferme : toute l’année et sur livraison.

Fromagerie du Moli d’en Dagues
Sophie et Laurent Berenguel
Moli d’en Dagues - 66260 SAINT-LAURENT-DE-CERDANS
Tél. : 04 68 39 59 01 • sophie.berenguel@wanadoo.fr 

 ferme du moli d’en dagues

PRODUITS DE LA FERME : 
Lait frais, fromage de vache au lait cru : tomme, lactiques,
faisselle, fromage blanc, yaourts, brousse.

VIVEZ FERMIER : 
1 gîte rural 4 personnes : 2 épis Gîtes de France 
n° 117927, situé sur l’exploitation.

OUVERTURE : 
À la ferme.
Marchés : le jeudi à Amélie-les-Bains (grand marché), le samedi à Saint-Laurent-de-Cerdans.

VALLÉE DU TECH
VALLESPIR
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“ VOTRE SANTÉ  
EST VOTRE PRIORITÉ.  
C’EST AUSSI LA NÔTRE.”

*100 euros de réduction sur la cotisation de la première année d’assurance pour toute nouvelle souscription d’un contrat Groupama Santé Active 
ou Groupama Santé Active Senior entre le 1er décembre 2022 et le 31 mars 2023 sous conditions d’un montant minimum de prime annuelle et de 
multi-équipement variables selon les Caisses Régionales - Voir conditions en agence. Groupama Méditerranée, Caisse Régionale d’Assurances 
Mutuelles Agricoles Méditerranée - 24 Parc du Golf - BP 10359 - 13799 Aix-en-Provence Cedex 3 - 379 834 906 RCS Aix-en-Provence - Emetteur 
de Certificats Mutualistes. Entreprise régie par le code des assurances. Document et visuel non contractuels - Réf. Studio 1007417567 - Création : 
Studio Groupama. Janvier 2023. Photographe : Aurélien Chauvaud. 

100 € DE RÉDUCTION sur votre contrat santé*

- AIDE À DOMICILE DÈS 24H D’HOSPITALISATION SI IMMOBILISÉ 

- 10 000 PARTENAIRES SANTÉ AVEC DES TARIFS NÉGOCIÉS

- PRISE EN CHARGE DES MÉDECINES DOUCES

Découvrez la complémentaire adaptée à vos besoins et à budget :

Rendez-vous sur groupama.fr, en agence  
ou par téléphone 0 969 322 232



“ Faire gagner du temps  
à nos clients et à nos salariés ”

Jean-Pierre, président d’une coopérative 
agricole - Bouleternère

On a tous de bonnes raisons de vouloir 

Et vous, quelle est la vôtre ?

Soyez prêt, la fibre catalane 
arrive chez vous !
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Gîtes de France des  
Pyrénées-Orientales

Nos gîtes, chambres d’hôtes et campings vous 
accueillent toute l’année pour partager leur 
authenticité en toute convivialité.

Réservez votre hébergement en ligne sur www.gites-de-france-66.com

Le label de qualité pour vos locations de vacances !
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Jean-Pierre, président d’une coopérative 
agricole - Bouleternère
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www.lepetitagenda.com

Concerts
Expositions
Spectacles
Foires
Événements
etc. ...

lepetitagenda.com



« Bienvenue à la ferme 2023 en Pyrénées-Orientales » est un guide édité par la Chambre d’agriculture des Pyrénées-Orientales
19 avenue de Grande-Bretagne, 66025 Perpignan Cedex. 

Tél 04 68 35 74 00. E-mail : bienvenue-ferme@pyrenees-orientales.chambagri.fr
Toutes les informations contenues dans ce document n’ont pas de caractère contractuel. La responsabilité de la Chambre d’agriculture des Pyrénées-Orien-
tales ne saurait être engagée, en cas d’erreur ou d’omission qui aurait pu se glisser malgré les contrôles et vérifications et qui, le cas échéant, ne pourrait être 
qu’involontaire. Toute reproduction des textes, cartes, photos, même partielle, est interdite.
©photos : Lionel MOOGIN, Stéphane LLUIS, Bienvenue à la Ferme, La Séquence, Laurent MADELON

Bienvenue à la ferme
Chambre d’agriculture des Pyrénées-Orientales
19 avenue de Grande-Bretagne, 66025 Perpignan Cedex.  
Tél 04 68 35 74 22 
E-mail : bienvenue-ferme@pyrenees-orientales.chambagri.fr
www.bienvenue-a-la-ferme.com
Retrouvez nous sur : www.producteurs66.com 
Facebook et Instagram / bienvenue.ferme.66

Bienvenue à la Ferme est le premier réseau d’accueil à la 
ferme en France avec plus de 9 000 agriculteurs partenaires. 
De l’amateur de vin au vacancier en quête de verdure, 
chacun trouvera son bonheur dans les 77 fermes labellisées 
« Bienvenue à la Ferme » dans les Pyrénées-Orientales. 
Nous avons à cœur de partager la passion de nos métiers et 
de nos produits et vous invitons, entre amis ou en famille, à 
découvrir nos fermes et nos territoires.  


